MatteopsiEisziisteRzumMitnehmen!!
Ob fiir deinen geplanten Event, deine Hochzeit, Firmen-, Familien-
oder auch Geburtstagsfeier.

Matteo)sjEisigarantieits Erlebnist
In 3 oder 5 Liter Eisschalen serviert, kdnnen bis zu 4 verschiedene Eissorten bestellt werden. Dazu bieten wir dir die
perfekte Kithimdglichkeit fiir dein Event. Alles aus einer Hand und in bester Qualitat mit unserem selbst
hergestellten Speiseeis.

RreiseEEis)

(Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzl. MwSt. Eis & Tiiten 7 % MwSt - Miete & Lieferung 19 % MwsSt)

X5 Liter Eis-Schale proStiick 3800€=______

ca. 60 Kugeln Eis / 1 Sorte

RreiseLlEisjiRremiumjlline

(Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzl. MwSt. Eis & Titen 7 % MwSt - Miete & Lieferung 19 % MwsSt)
___ x5 Liter Eis-Schale proStiick 4200€=__
ca. 60 Kugeln Eis / 1 Sorte

BreiseRlzubehan

___ xTiite gerollt pro Stiick 0,20 € % .
___xBecher Papier pro Stiick 0,10€ @»' i
_ xEisloffel pro 100 Stiick 2,00 € ‘:’ __,f‘*“

[M]i@@sﬁfsd}mﬁmm RUG

(AuBenmal3 B x T x H: 805 x 666 x 356 mm

der Eisvitrine — fiir max. 4 Eissorten - Miete pro Vitrine und Tag (24h) 30,00 €
Eisportionierer - Miete pro Tag 5,00 €
AbhelunglRetournierung

(Eintrachtstr. 12, 42655 Solingen)

Die Abholung erfolgt am um Uhr

und wird am um Uhr retourniert.

Auf Wunsch kdnnen wir die Tischvitrine mit deiner gesamten Auswahl zustellen. Zustellgebiihr pauschal 25,00 €
und Abholgebiihr pauschal 25,00 € (innerhalb Solingen). Die Zustellgebiihr auBerhalb Solingen berechnen wir
auf Anfrage.

Mietvereinbarungjfiglischyitrinen:

Mit deiner Unterschrift bestétigst du als Kunde, dass die von dir angemietet Tischvitrine bei der Ubernahme keinerlei Méngel aufweist und in einem einwandfreien Zustand
ist (keine Kratzer, Kiihlung und Deckel, etc. funktionieren einwandfrei). Eventuelle Fehlfunktionen sowie Beschadigungen miissen bei der Riickgabe gemeldet und fiir die
Reparatur aufgenommen werden. Fiir die Ausgabe der Eisvitrinen bendtigen wir von dir Adresse, Telefonnummer und E-Mail Adresse

Datum Unterschrift des Mieters

Wahle bei deiner Tischvitrine eine Eis-Ausgabetemperatur von -13° bis -15°C. Eine ldngere Lagerung sollte im Tiefkiihlschrank bei -18°C erfolgen. Die Tischvitrine bei Benut-
zung nicht einer direkten Sonneneinstrahlung aussetzten.
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